COTE DE BEAUNE - ROUGE

VOLNAY
FREMIETS CLOS DE LA ROUGEOTTE
PREMIER CRU

Domaine

LE VIGNOBLE DE VOLNAY

III.IHE DESS[IS

L = PUMMERD

HISTOIRE TERROIR DEGUSTATION
ARGILO-
CALCAIRE fruits rouges baies
SUR BANC g
MARNEUX rouges
élégance veloutée harmonie
¢élégance
230 a 250 m.
~ PREMIER CRU v
JAY FREMIETS 0
0S DE LA ROUGEOTTE
109,
o SERVIR CANARD
ENTRE 17°C ET AGNEAU
ET 18°C ACCOMPAGNES
DE SAUCES
LEGERES.

DOMAINE BOUCHARD PERE & FILS

PINOT NOIR

GRANDE GARDE
7 A 10 ANS
ET +

Y

SUD-EST

CERTIFIE BIO

FREMIETS CLOS DE LA

ROUGEOTTE
0.45 hect.

1.52 hect.

SAVOIR-FAIRE

Manuelles

Tri manuel

pressurage doux

cuvaison 12 a

16 jours.

16 a 18 mois en
f(ts de chéne

conditions am-
biantes naturelles parfaite-
ment adaptées

COMMENTAIRE DE NOTRE
DIRECTEUR TECHNIQUE

«A la
direction
Volnay

sortie de Volnay
Pommard, ce
assez précoce
chair trés

présente une
caractéristique. Fruits noirs,
épices douces, tres bonne

longueur : il a les qualités
de plaisir immédiat avec un
trés bon potentiel de garde.»




