COTE DE BEAUNE - ROUGE

N

VOLNAY

FREMIETS CLOS DE LA ROUGEOTTE
PREMIER CRU

Domaine

Los. DES EHEIIES :
-'-'ﬂﬂ:i.h'a o

= FUMMERD

PINOT NOIR

GRANDE GARDE
7 A'10 ANS
ET +

ORIENTATION

SUD-EST

¥ oF
LE VIGNOBLE DE VOLNAY
HISTOIRE TERROIR DEGUSTATION
Les vins de Volnay sont ARGILO-
R . CALCAIRE . :
réputés de tres longue date SUR BANC fruits rouges baies
pour leur remarquable MARNEUX rouges
élégance veloutée. A tel point harmonie
que Louis XI s'appropria 5
I'intégralité de la vendange -;
de [I'appellation lorsqu'il ' élégance
conquit la Bourgogne en
1477. Quant au Clos de la
. 2303250 m.
RE &FILS Rougeotte, il porte ce nom
. . v ALT.
imagé parce que chaque v 4
année, les vignes situées sur -
ce terroir précoce prennent n
leurs couleurs d’automne \gé
avec un peu d’avance sur les 100
L. %
. . parcelles avoisinantes. ’ SERVIR CANARD
D BEAUNE - COTEDOR FAYCE ENTRE 17°C ET AGNEAU,
ET 18°C ACCOMPAGNES
DENIVELE DE SAUCES
LEGERES.

DOMAINE BOUCHARD PERE & FILS

PRATIQUES
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CERTIFIE BIO

A partir du
millésime 2025

SUPERFICIE

FREMIETS CLOS DE LA

ROUGEOTTE
0.45 hect.

1.52 hect.

SAVOIR-FAIRE

VENDANGES : Manuelles, en
petites caissettes de 13 kg.
Tri manuel soigné de chaque

grappe.

VINIFICATION Aprés un
égrappage total ou partiel se-
lon les millésimes, la fermen-
tation en petits contenants et
un pressurage doux assurent
une vinification optimale. Se-
lon le profil du millésime, la
cuvaison peut durer de 12 a
16 jours.

FLEVAGE : 16 & 18 mois en
fOts de chéne de France, avec
30 a 40% de flits neufs.

VIEILLISSEMENT : Les caves

en sous-sol de notre cuverie
située a Savigny-Les-Beaune
offrent les conditions am-
biantes naturelles parfaite-
ment adaptées au vieillisse-
ment de de nos vins.




