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HISTOIRE

TERROIR

DEGUSTATION

réputation
Pommard est établie
depuis des siécles

31 ares

CALCAIRE AVEC
DEPOTS
FERRUGINEUX

280 m.

Vvv

75%

riche
structuré
assouplira avec
I'age
)i’)
SERVIR GIBIER A
ENTRE 17°C PLUMES,
ET 18°C FROMAGES
A SAVEURS
CORSEES

DOMAINE BOUCHARD PERE & FILS

PINOT NOIR

GRANDE GARDE
7 A'10 ANS
ET +

Y

SUD-EST

CERTIFIE BIO

LES PEZEROLLES
0.31 hect.

5.91 hect.

SAVOIR-FAIRE

Manuelles

Tri manuel

pressurage doux
cuvaison 12 a
16 jours.

16 a 18 mois en
flts de chéne

conditions am-
biantes naturelles parfaite-
ment adaptées

COMMENTAIRE DE NOTRE
DIRECTEUR TECHNIQUE

« Les petits rendement de
cette vigne offrent de la
concentration au vin. Sec-

teur précoce ol la maitrise
de la maturité doit étre par-
faite ! »




