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HISTOIRE

TERROIR DEGUSTATION

ORIENTATION

SUD/ SUD-EST

Pommard appartenait au Xllle
siecle a Alix de Vergy, épouse
du Duc de Bourgogne Eudes
[I. En 1224 et 1240, elle en
fit donation aux archevéques
de Lyon. Puis, Pommard devint
successivement la propriété du
domaine ducal, de grandes fa-
milles et des ordres religieux.
Avec la Révolution, les proprié-
tés furent morcelées, comme
dans I'ensemble du vignoble
de Cote-d'Or. Les sols et sous-
sols conférent aux Pommard
couleur, solidité et expression
aromatique exemplaires. Le
Pommard du Domaine Bou-
Chard Pére & Fils est issu de
4 parcelles complémentaires :
Chaffaud, La Croix Blanche, La
Levriére, Les Perriéres.
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A partir du
millésime 2025

SUPERFICIE

POMMARD VILLAGE

200 hect.

POMMARD VILLAGE
DOMAINE

1.65 hect.

SAVOIR-FAIRE

VENDANGES : Manuelles, en
petites caissettes de 13 kg.
Tri manuel soigne de chaque

grappe.

VINIFICATION Apres un
égrappage total ou partiel se-
lon les millésimes, la fermen-
tation en petits contenants et
un pressurage doux assurent
une vinification optimale. Se-
lon le profil du millésime, la
cuvaison peut durer de 12 a
16 jours.

FLEVAGE : 16 & 18 mois en
fOts de chéne de France, avec
20 a 30% de flts neufs.

VIEILLISSEMENT : Les caves
en sous-sol de notre cuverie
située a Savigny-Les-Beaune
offrent les conditions am-

biantes naturelles parfaite-
ment adaptées au vieillisse-
ment de de nos vins.




