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SERVIR VIANDES
ENTRE 17°C ROUGES
ET 18°C ROTIES OU
EN SAUCE,
GIBIER A
7095 PLUMES,
FROMAGES
SAVEUR
MOYENNE

DOMAINE BOUCHARD PERE & FILS
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CERTIFIE BIO

CLOS VOUGEOT

0.22 hect.

50.04 hect.

SAVOIR-FAIRE

Manuelles

Tri manuel

pressurage doux
cuvaison 12 a
16 jours.

16 a 18 mois en
f(ts de chéne

conditions am-
biantes naturelles parfaite-
ment adaptées

COMMENTAIRE DE NOTRE
DIRECTEUR TECHNIQUE

« Vin de caractere,
puissant, il n'en de-
meure pas moins aro-

matique avec des tan-
nins frais. »




