BOURGOGNE -

BOURGOGNE CHARDONNAY

Appellation Régionale

HISTOIRE

Ce Bourgogne blanc fait
I'objet d’une sélection par-
ticuliere de raisins 100%
Chardonnay,  provenant
essentiellement de la Cote
d’Or et de la Cote Chalon-
naise.

Véritable initiation au
grand cépage blanc de
Bourgogne, il enrobe le
fruit avec beaucoup d'élé-
gance. Un vin de plaisir a
savourer en toute convi-
vialité des I'apéritif.

TERROIR

DEGUSTATION

1

SERVIR
ENTRE 10°C
ET 12°C

FRUITS DE MER,

GARDE LIMITEE
2 A3 ANS
ET +

BOURGOGNE

Clll’{rlff'lri:.rﬂ.

COTE DE BEAUNE

Cdte Chalennaise -

Maconnais

SUPERFICIE

BOURGOGNE
CHARDONNAY

971 hect.

DOMAINE BOUCHARD PERE & FILS

SAVOIR-FAIRE

VENDANGES : , en
petites caissettes de 13 kg.
soigné de chaque

grappe.

VINIFICATION : Le pressurage
se déroule en

puis par

ELEVAGE

de France, avec
jusqu’a 10% de flts neufs se-
lon le millésime,

VIEILLISSEMENT : Les caves
en sous-sol de notre cuverie
située a Savigny-Les-Beaune
offrent les

au vieillisse-
ment de de nos vins.



