BOURGOGNE -

BOURGOGNE ALIGOTE

Appellation Régionale

Domaine

PERE & FILS

GOGNE ALIGOTE

TION D'ORIGINE CONTRO!

HISTOIRE

Situées sur la commune de
Meursault, ces vignes ont
plus de 50 ans. Trés ancien
en Bourgogne, le cépage
Aligoté se caractérise par
sa souplesse et sa vivaci-
té. Doté d'un bouquet frais
et parfumé, ce vin franc et
léger se boit jeune pour en
apprécier toute la fraicheur.
Idéal pour I'apéritif, ce vin
blanc est parfois associé a
de la liqueur de cassis, de
mdre ou de framboise, pour
constituer le célebre kir.

TERROIR

DEGUSTATION

1

SERVIR
ENTRE 10°C
ET 12°C

GARDE LIMITEE
2 A3 ANS
ET +

BOURGOGNE

Chablis qi
DIJON

COTE DE NUITS

A)) COTE DE EEAUNE,

Cdte Chalonnaise

ESCARGOTS,
FRUITS DE
MER (HUITRES,
COQUILLAGES), - 5
TOURTES Maconnais
SUPERFICIE
BOURGOGNE
ALIGOTE
1600 hect.

DOMAINE BOUCHARD PERE & FILS

SAVOIR-FAIRE

VENDANGES : , en
petites caissettes de 13 kg.
soigné de chaque

grappe.

VINIFICATION : Le pressurage
se déroule en

puis par

ELEVAGE :
de France, avec

’

puis

VIEILLISSEMENT : Les caves
en sous-sol de notre cuverie
située a Savigny-Les-Beaune
offrent les

au vieillisse-
ment de nos vins.



