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1.23 hect.
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SAVOIR-FAIRE

Manuelles

Tri manuel

pressurage doux
cuvaison 12 a
16 jours.

16 a 18 mois en
f(ts de chéne

conditions am-
biantes naturelles parfaite-
ment adaptées

COMMENTAIRE DE NOTRE
DIRECTEUR TECHNIQUE

« Climat plus froid
mais présentant de
jolis fruits noirs juteux

tout en gardant la gé-
nérosité des Beaune. »




