ALOXE'CORTON . SAVOIR-FAIRE
V”—I—AGE VENDANGES : Manuelles, en
Domaine NG NOIR petites ca|ssettes, de 13 kg.
Tri manuel soigne de chaque
grappe.
VINIFICATION : Apres un
égrappage total ou partiel se-
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LES-BEAUNE ' FLEVAGE - 16 & 18 mois en
o fOts de chéne de France, avec
ALOXE-CGORTON ‘ 20 a 30% de fits neufs.
Appellation Village SUD-EST
HISTOIRE TERROIR DEGUSTATION VIEILLISSEMENT : Les caves
en sous-sol de notre cuverie
Cette appellation du nord de CPAF:_Gclk%_E petits PRATIQUES située a Savigny-Les-Beaune
; la Cote de Beaune - qui se SUR SOUS.SOL fruits offrent les conditions am-
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