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VOLNAY LES CAILLERETS
ANCIENNE CUVEE
CARNOT

PREMIER CRU

Domaine

I PARCELLE DU DOMAINE

A

COTE DE BEAUNE - ROUGE

ACQUISITION : 1775

Qualifiée de « Téte de cuvée »
des le classement de 1855 par le
docteur Lavalle, cette appellation
est un exemple méme de finesse,
d’élégance et de grace. La parcelle
de 3,09 hectares de ce Premier Cru
d’exception a une valeur particu-
liere pour la Domaine Bouchard
Pere & Fils, puisqu’il s’agit de sa

premiére vigne acquise en 1775.

La famille Carnot, qui en a été pro-
priétaire, est toujours mentionnée
sur les flacons : « ANCIENNE CUVEE

CARNOT ».

LA DEGUSTATION

LA ROBE est toujours profonde.

LE NEZ présente des ardmes com-
plexes, allant de la délicatesse de |a
violette a des fruits rouges légere-
ment confiturés puis un note fumée.
C'est lié a son sous-sol.

EN BOUCHE, I'attaque est toujours
ample. Elle garnit le palais et la
concentration se ressent mais sans
le submerger. Sa finale est délicate
et éclatante. Les tanins sont mdrs
et enrobés, le retour de fruit laisse
apparaitre les fruits rouges puis
une sensation de fleurs allant de
la pivoine a la violette. C’est un vin
sans trop de définition acide, sa
colonne vertébrale vient surtout de
sa concentration, son extrait.

» Ce vin, toujours séduisant, a une
capacité de vieillissement excep-
tionnelle. Bien-sir, son approche
envin jeune est parfaite mais gotter
un Volnay Les Caillerets aprés 15
ou 20 ans d’age est toujours une
révélation.

DOMAINE BOUCHARD PERE & FILS
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SAVOIR-FAIRE

VENDANGES : Cette parcelle est a
récolter a différentes dates pour
respecter la parfaite maturité de
chaque sous-parcelles. Une part de
vendange entiére va apporter une
énergie, un léger végétal qui donnera
une tension et une complexité a
I'ensemble. Récolté manuellement
en caissette de 13kg puis trié minu-
tieusement par les équipes.

VINIFICATION : 20 a 309 de ven-
danges entieres. Macération a froid
(12°) en début de cuvaison pendant
quelques jours puis phase fermen-
taire et d’extraction avec pigeage.
Décuvage aprés 12a 20 jours. Pres-
soir vertical.

ELEVAGE : 16 & 20 mois en fits de
chéne frangais. Proportion de fits
neufs de 35a409%. Le reste consti-
tué de fdts déja avinés. Soutirage
manuel en fin d’élevage pour assem-
bler les différentes sous-parcelles.

VIEILLISSEMENT : Les houteilles
sont conservées dans conditions
optimales des caves souterraines
jusqu’a leur vente.

CUVEE

EMBLEMATIQUE
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LA PARCELLE CARACTERISTIQUES DES SOLS -
C’est un vin de construction, ARGILO- Au sein d'un méme climat, deux terroirs
CALCAIRE 6 i i i diffé
chaque sous-parcelle récoltée et SUR PLATEAU :%Tgrlrrrl:]eenntt'a"es mais aussi différents ‘ 4
vinifiée séparément apportera une ROCHEUX
complexité supplémentaire. La Les Caillerets Porte, le plus au nord et
, . . R . le plus pentu, sur un sol trés calcaire,
(L’_,‘)' dénomination "ANCIENNE CUVEE '; apporte une finesse, une subtilité et une
- CARNOT" a son importance pour tension nécessaires a I'ensemble.
(@) . .
1 ¢h d . Cett Lo . .
o a compréhension de ce vin. Cette R A mi-pente, Les Caillerets Travers, appelé )
uIJ grande famille compris la notion 250 A 275 m. ainsi en raison de son axe de plantation SUPERFICIE
= de sous-parcelles et l'intérét de \/ v 4 " du sud au nord, au sol argilo-calcaire,
D i L . apporte le fond, la richesse, une concen-
E leur complémentarité. Au fil des LSS tration surprenante, un extrait sec unique.
. . N Les
(aa) années, le Domaine Bouchard Pere Caillerets
L’DJ & Fils a cherché a recréer cette Domaine
159, i
le_J cuvée historique en rachetant les . % Les Caillerets
O différentes sous-parcelles. ) 03,09 hect.
&) DENIVELE 14,33 hect.

DOMAINE BOUCHARD PERE & FILS

Les Caillerets renvoient a ces
« chailles » que I'on trouve dans
les vignes. Ce sont des petits cail-
loux de calcaire, des éclats de pierre,
qui apportent une légéreté au sol.

C'est grace a eux que le Volnay Les
Caillerets bénéficie d'un équilibre
parfait entre élégance et minéralité.

Le fumé qui apparait plus intensé-
ment sur les millésimes plus froids
vient de laroche mere, aux calcaires
plus anciens, similaires a ceux de la
Cote de Nuits.
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