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Situé entre Volnay et Meursault, ARGILO-CALCAIRE

: . . MARNEUX ET
le village de Monthélie est bien GRAVELEUX
moins connu que ses illustres
voisins. Pourtant, sur ce terroir,
les premieres traces de vignes 5
remontent au IXe siecle. Quant
au Climat «Les Duresses», il "}
se répartit entre les villages
d’Auxey-Duresses, dont il est le — )
fleuron, et le village de Monthé- . 4
S . 2103 260 m. A
lie, ou il compte parmi les plus \xé
remarquables Premiers Crus. \ 4 v  / AL
Les 1,72 hectare du Domaine - SERVIR VOLAILLES,
Bouchard Pére & Fils, souvent ENTRE 17°C GIBIERS A

. ET18°C PLUMES

vendangés un peu plus tard que

les autres Monthélie, donnent
naissance a des vins riches et
agréablement structuré.
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CERTIFIE BIO

A partir du
millésime 2025

SUPERFICIE

LES DURESSES

1.73 hect.

6.72 hect.

SAVOIR-FAIRE

VENDANGES : Manuelles, en
petites caissettes de 13 kg.
Tri manuel soigné de chaque

grappe.

VINIFICATION Apres un
égrappage total ou partiel se-
lon les millésimes, la fermen-
tation en petits contenants et
un pressurage doux assurent
une vinification optimale. Se-
lon le profil du millésime, la
cuvaison peut durer de 12 a
16 jours.

ELEVAGE : 16 & 18 mois en
futs de chéne de France, avec
25 a 35% de flts neufs.

VIEILLISSEMENT : Les caves
en sous-sol de notre cuverie
située a Savigny-Les-Beaune
offrent les conditions am-
biantes naturelles parfaite-

ment adaptées au vieillisse-
ment de de nos vins.




