MEURSAULT GENEVRIERES
PREMIER CRU P

Domaine

PULIGNY-
MONTRACHET

HISTOIRE

LA DEGUSTATION

Autrefois, les vignes de ce grand
Meursault devaient étre entou-
rées de gencvricrs, dont le nom
du climat garde la mémoire. Cette
appellation prestigieuse est clas-
sée en "l cte de cuvee" des 1855
par le Docteur Lavalle dans son
ouvrage de référence Histoire
et Statistiques de la vigne et des
Grands Vins de la Cote-d'Or. A
I"époque,on ne parlait pas encore
de Premiers Crus et Grands Crus.
Le Domaine Bouchard Pere & Fils
est propriétaire de 2,65 hectares de
Meursault Genevriéres, qui sont
souvent parmi les premiéres par-

celles de Chardonnay vendangées

A

COTE DE BEAUNE - BLANC

au Domaine.

SERVICE
ENTRE

12°C ET
14°C

Bouquet subtil de fruits
et de fleurs associées
des touches grillées. Raf
finé, plein, sans lourde
aucune, avec Ce resso
typique des Genevrieres
Vin voluptueux.
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CHARDONNAY
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ORIENTATION

EST / SUD-EST
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en cours

SUPERFICIE

GENEVRIERES

N
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01,85 hect.
16,48 hect.

TERROIR

LA PARCELLE : « Les Genevrieres » :

ce nom évoque I'arbuste bien connu avec
des haies rouges et des feuilles en forme
d’aiguille, jadis trés abondant sur le haut
de la Cote.

LE SOL : Argilo calcaire

’/ +E graveleux avec des

traces de fer.

S +

SAVOIR-FAIRE

VENDANGES : Manuelles, en petites
caissettes de 13 kg. Tri manuel soigné
de chaque grappe.

VINIFICATION : Pressurage en grappes
entiéres, cycle de pressurage de 2 a
3 heures pour sélectionner les meil-
leurs jus.

ELEVAGE : 25 a 309 en fits neufs
de chéne de France, 16 a 20 mois en
fonction du millésime, dont les 3 & 4
derniers mois en foudres.

VIEILLISSEMENT : Les caves des
Bastions de I'ancien Chateau de Beaune
offrentdes conditions ambiantes natu-
relles parfaitement adaptées au vieil-
lissement des Premiers Crus.




